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Suszarka spozywcza Snack to go

ME KITCHENMINIS

Instrukcja obstugi



Elementy urzadzenia

NoopwN =

Pokrywa z otworami wentylacyjnymi
Tacki do suszenia - 5 sztuk

Podstawa urzadzenia

Panel sterowania z ekranem LCD
Silikonowa foremka na batony zbozowe
Pojemniki do przechowywania
Pojemnik na batony zbozowe




Instrukcja obstugi Mf
Suszarka spozywcza Snack to go

Wazne informacje dot. bezpieczenstwa

* / urzadzenia mogg korzystac¢ dzieci w wieku powyzej 8 lat, a takze
osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych oraz osoby nieposiadajgce doswiadczenia iflub
wiedzy, jezeli s nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczgce
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i zrozumiaty wynikajgce
z tego ryzyko.

" Zabrania si¢ wykorzystywania urzadzenia do zabawy przez dzieci.

= Konserwacja, czyszczenie i uzytkowanle nie powmno by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze sg one starsze niz 8 lat
| pozostajg pod nadzorem 0s6b dorostych.

* Urzgdzenie i jego kabel nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

* Niewfasciwe uzytkowanie moze spowodowac obrazenia ciafa.

* Uwaga: Nie uzywac urzgdzenia w poblizu lub pod tatwopalnymi
przedmiotami (np. zastony, szafy Scienne) i nie pozostawia¢ go bez
nadzoru.

* Wazne - Niebezpieczenstwo poparzenia: Temperatura powierzchni
urzadzenia moze byc¢ bardzo wysoka.

= Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢
wymieniony za posrednictwem serwisu producenta lub przez osobe¢
o podobnych kwalifikacjach. Niewfasciwe naprawy moga stanowi¢
powazne zagrozenie dla uzytkownikow.

* Nie wolno zanurzac¢ podstawy urzadzenia w wodzie. Przed
czyszczeniem podstawy urzgdzenia nalezy wyjg¢ wtyczke sieciowa.

* Po uzyciu oczysci¢ wszystkie czesci, ktore maja kontakt z zywnoscia,
jak opisano w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

= Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie domowym
W podobnych srodowiskach, np.:

kuchnie personelu w sklepach, biurach i w innych srodowiskach
pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez gosci w hotelach, motelach i innego typu srodowiskach
mieszkalnych;

- w srodowiskach typu ,bed-and-breakfast”.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.



Przed pierwszym uzyciem

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem, zgodnie z niniejszg instrukejg
obstugi. Dlatego przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje
obstugi, ktéra zawiera informacje dotyczace uzytkowania, czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z nieprzestrzegania zapisow niniejszej
instrukcji obstugi.

Instrukeje obstugi nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym miejscu i przekazywac jg kazdemu kolejnemu
uzytkownikowi wraz z urzadzeniem. Nalezy rowniez zwrdci¢ uwage na informacje dotyczace
gwarancji, ktore znajduja sie w korcowej czgsci instrukeji. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
komercyjnego, tylko do przygotowywania domowych ilosci zywnosci.

Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ wskazdwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Przeznaczenie

Suszarka spozywcza WMF KITCHENminis Snack to Go stuzy do suszenia owocow, warzyw, miesa, ziot,
grzybow i innych produktow spozywczych. Jest to naturalny sposob konserwacji poprzez suszenie
zywnosci w strumieniu cieptego powietrza, ktéry mozna regulowa¢ w zakresie od 30 do 70°C.
Witaminy, mineraty i sktadniki odzywcze s zachowane, a smak intensywniejszy. Suszarka moze by¢
uzywana wyfacznie zgodnie z jej przeznaczeniem, zgodnie z niniejszg instrukcja.

Transport

Zachowac oryginalne opakowanie. Pakowa¢ urzadzenie w oryginalne opakowanie w celu
odpowiedniego zabezpieczenia go podczas transportu.

Dane techniczne

Napigcie znamionowe: 220 - 240 V~, 50-60 Hz
Zuzycie energii: 220 W

Gorace powietrze: 30°C-70°C

Funkcja czasomierza i automatyczne wyfgczenie: 0-24 godziny

Wymiary podstawy urzadzenia: 290x190%x216 mm

Klasa ochrony: 1]
Dodatkowe informacje dot. bezpieczenstwa

= Urzadzenie powinno by¢ podtaczane tylko do gniazdek, ktore zostaty zainstalowane zgodnie
z przepisami. Kabel zasilajacy i wtyczka muszg by¢ suche.

* Nigdy nie umieszczac urzadzenia w lodowce.

= Nie ciggna¢ i nie zaciska¢ kabla potgczeniowego na ostrych krawedziach, nie pozostawia¢ go
zwisajgcego i trzymac z dala od ciepfa i oleju.

= Nigdy nie wycigga¢ wtyczki kabla zasilajgcego z gniazda, ciggnac za kabel zasilajacy lub mokrymi
rekami.

* Nie umieszczac¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach, takich jak ptyty grzewcze, itp.,
lub w poblizu otwartych ptomieni.

= Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie wewngtrz pomieszczen.

= Urzadzenie nalezy ustawia¢ wytacznie na gtadkich, suchych, zaroodpornych i wolnych od kurzu
powierzchniach.

= Nie nalezy umieszcza¢ urzgdzenia na papierze/gazecie lub na miekkiej powierzchni, poniewaz moga
one zosta¢ zassane i zablokowa¢ szczeliny wentylacyjne lub dostac sie do wnetrza urzadzenia
i spowodowac jego zanieczyszczenie. Zwigksza to ryzyko przegrzania i pozaru!

= Szczeliny wentylacyjne nie mogg by¢ zakryte.
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Nie wkfada¢ (metalowych) przedmiotow do szczelin wentylacyjnych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem i/lub uszkodzenie.
Nie wolno tama¢ ani odrywac statych pokryw otworéw wentylatora w jednostce napedowe;.
Nie przesuwa¢ urzadzenia podczas pracy i nie ciggng¢ za kabel zasilajgcy.
Nalezy natychmiast przerwa¢ uzytkowanie urzadzenia i/lub wyciggng¢ wtyczke kabla zasilajgcego
z gniazdka, jesli:

urzadzenie lub kabel zasilajgcy jest uszkodzony;

urzadzenie przecieka;

istnieje podejrzenie, ze urzadzenie jest uszkodzone, na przyktad po upuszczeniu go na ziemig.
W takich przypadkach nalezy przeprowadzi¢ naprawe urzadzenia.
Wyciggng¢ wtyczke sieciowg:

jesdli urzadzenie podczas uzytkowania nie dziata prawidtowo,

przed wykonaniem czyszczenia i konserwacji,

po uzyciu.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzytkowania, nieprawidtowej obstugi lub nieprawidtowych napraw lub nieprzestrzegania instrukcji
odkamieniania.
Réwniez w takich przypadkach roszczenia z tytutu gwarancji s wytaczone.



Panel sterowania

Symbol/
przycisk

Funkcja

O

Przycisk Wiacz/Wytgez

Wigczanie i wylgczanie urzadzenia. Po wigczeniu urzagdzenia wyswietlane sg ostatnio
ustawione parametry suszenia (czas suszenia, temperatura suszenia, wtgczenie/
wytgczenie sygnatu dzwiekowego). Jesli na panelu sterowania przez 1 minute nie
zostanie nacisnigty zaden przycisk, urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

Za pomocg tego przycisku mozna w kazdej chwili wytaczy¢ urzadzenie, nawet podczas
suszenia.
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Przycisk Start/Pauza

Przycisk ten uruchamia proces suszenia w wyswietlanym/wybranym czasie i temperaturze.
Symbol goracego powietrzaSSS jest pokazywany na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu ustawionego czasu suszenia (czasomierz pokazuje 00:00), wentylator
grzewczy i wentylator gorgcego powietrza sg automatycznie wytaczane i urzadzenie
emituje pigciokrotny sygnat dzwiekowy (mozna go rowniez wyciszy¢). Patrz czes¢
.Sygnat dzwiekowy").

Jedli podczas procesu suszenia nacisniemy przycisk Start/Pauza, np. w celu regulacji
tacek suszarki, proces suszenia zostanie przerwany, tzn. grzanie i ciepte powietrze
zostang wyfgczone, na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas, a symbol goracego
powietrza zacznie M migac. Nacisng¢ przycisk Start/Pauza, aby kontynuowac suszenie.

Set

Przycisk Set

Za pomocg tego przycisku mozna ustawic¢ zadany czas i temperature suszenia.

Po jednokrotnym nacisnigciu przycisku Set wskaznik czasu miga i mozna go requlowa¢
za pomocg pokretfa (od 0 do 24 godzin w odstepach co 30 minut).

Nacisnij przycisk Set ponownie, wskaznik temperatury zacznie migac. Teraz za pomocg
pokretta ustaw zadang temperature (od 30°C do 70°C w odstepach co 5°C).

Nacisnij ponownie przycisk Set, aby zapisa¢.

Parametry mozna zmieni¢ w dowolnym momencie procesu suszenia.

Wyeciszanie sygnatu dzwigkowego

Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy, aby wtaczy¢ sygnat dzwigkowy.

Po zakonczeniu procesu suszenia urzadzenie nie emituje sygnatu dzwiekowego.

Jest to przydatne, jesli chcesz suszy¢ w nocy. Ustawienie jest zapisywane do momentu
ponownego nacisniecia przycisku Set na dtuzej niz 3 sekundy a symbol wyciszenia znika.
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Przed pierwszym uzyciem

Jezeli urzgdzenie jest uzywane po raz pierwszy, nalezy wtgczy¢ je na okoto pot godziny w maksymalnej
temperaturze, aby pozby¢ si¢ wszelkich zapachow:

Wytrze¢ podstawe urzadzenia wilgotng Sciereczka.

Umy¢ tacki do suszenia i pokrywe w cieptej wodzie i ptynie do mycia naczyn.

Umiesci¢ suche tacki i pokrywe na podstawie urzadzenia tak, aby byty prawidtowo wiozone.
Nastepnie podtgczy¢ urzadzenie do sieci.

Wigczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku Wiaez/Wytgez. Na wyswietlaczu wyswietlane s wstepnie
ustawione parametry suszenia. 08:00 godzin i 70°C.

Uruchomi¢ urzgdzenie, naciskajac przycisk Start/Pauza .

Po 30 minutach nalezy wyfgczy¢ urzgdzenie przyciskiem On/Off i pozostawic¢ je do ostygniecia.

Uzytkowanie

Przygotowanie zywnosci do suszenia

Uzywac tylko swiezych, umytych produktow. Unikac suszenia przejrzatych owocow i warzyw.

Usung¢ fodygi, gniazda nasienne i pestki.

Mozna réwniez skropi¢ produkty sokiem z cytryny, aby zachowa¢ kolor.

Warzywa o twardej strukturze: blanszowa¢ przez 2 minuty w goracej wodzie.

Pokroi¢ produkty na réwne krazki, kawatki lub plastry. Cienkie plasterki suszg sie szybciej.

Im sg grubsze, tym diuzszy jest czas suszenia.

Utozy¢ produkty na tackach do suszenia.

Pozostawic¢ przestrzen miedzy plastrami na tacce, aby umozliwi¢ cyrkulacje wystarczajacej ilosci
powietrza. Nie naktada¢ na siebie plastrow.

Rozpoczecie pracy z urzadzeniem

Utozy¢ zatadowane tacki do suszenia jedna na drugiej na podstawie urzadzenia. W zestawie
znajduje si¢ piec¢ tacek do suszenia. Trzy kolejne tacki do suszenia mozna zakupi¢ jako akcesoria
rozszerzajace catkowitg powierzchnie suszenia.

Nastepnie natozy¢ pokrywe na gorng tacke. Upewnic sie, ze wszystkie warstwy i pokrywa sg
prawidtfowo zamocowane, aby zapewni¢, ze ciepte powietrze nie wydostanie si¢ na zewnatrz.
Nastepnie podtgczy¢ urzadzenie do sieci.

Wigczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku Wiaez/Wyltgez.

Za pomocq przycisku Set i pokretta ustawi¢ zgdany czas i temperature suszenia.

Rozpoczg¢ proces suszenia, naciskajgc przycisk Start/Pauza .

Po uptywie potowy czasu nalezy zamieni¢ tacki (np. przetozy¢ dolng tacke na gore).

W tym celu nalezy nacisng¢ przycisk Start/Pauza, aby zatrzymac proces suszenia. Aby kontynuowac
proces suszenia, nalezy ponownie nacisng¢ przycisk Start/Pauza.

Po uptywie ustawionego czasu suszenia urzgdzenie automatycznie wytgcza sie i wydaje
pieciokrotny sygnat dzwiekowy.

Po uptywie minuty wyswietlacz wyfgcza sie.



Produkty Zalecane czynnosci Zalecany Rezultat Zalecana ilos¢ |Utrata wagi po [Temperatura
spozywcze przygotowawcze czas na tacke wysuszeniu zalecana w °C
przeznaczone do suszenia
suszenia
Owoce
Jabtka, gruszki |,Usung¢ pestki i pokroi¢  [7-9 godzin |elastyczne |170 g 10-15% 70°C
na plastry o grubosci 4-6
mm (ze skorka lub bez
skory, wedle upodobania)”
Morele, sliwki potowki, usuna¢ pestke, |10-12 elastyczne 330 g 20% 60°C
utozy¢ przecigty godzin
powierzchnig do gory lub
pokroi¢ w plastry
Kiwi Obrac i pokroi¢ w plastry [10-12 elastyczne  |95¢g 20% 65°
o grubosci 5 mm godzin
Banan Obrac¢ i pokroi¢ w plastry |10-12 chrupigce 150 g 10% 70°C
0 grubosci 5 mm godzin
Mango dojrzate |Obra¢ i pokroi¢ w plastry |6-7 godzin |elastyczne 170 g 20% 70°C
0 grubosci 8 mm w celu
uzyskania ,skrawkow
mango”
Chipsy: plastry o 8-9 godzin |chrupigce 150 g 10% 70°C
grubosci 3-4 mm
Pomarancze, Obrac i pokroi¢ w plastry |8-9 godzin |chrupigce 120 g 10% 70°C
grejpfruty, o grubosci 2-3 mm
limonki
Ananas Obra¢, usunac¢ liscie 7-8 godzin  |bardzo 1759 20% 70°C
i pokroi¢ w plastry elastyczny
0 grubosci 5-6 mm
Truskawki Usung¢ szyputke 10-12 elastyczne {200 g 15% 65°
i pokroi¢ w plastry godzin
0 grubosci 5 mm
Warzywa
Marchew Obrac¢ i pokroi¢ w plastry |6-8 godzin |twarde 85¢ 15% 70°C
lub kostke o grubosci
3-5mm
Ogorek Nieobrane, pocigte na 4-5 godzin |chrupigce 100 g 10% 70°C
plastry o grubosci 3-5 mm
Por Potowki, pociete na 6 cm |7-8 godzin  |chrupigce 140 g 20% 70°C
kawatki, w razie potrzeby
zblanszowane
Chilli, papryka | Pokroi¢ w plastry 7-8 godzin |elastyczne 100 g 20% 70°C
0 grubosci 2 mm.
Seler Obra¢, pokroi¢ w plastry |7-8 godzin |twarde 250 g 15% 70°C
lub kostke o grubosci
8 mm
Pomidor Plastry o grubosci 4 mm |8-10 godzin |elastyczne 190 g 15% 70°C
Warzywa na Pokroi¢ w cienkie 7-8 godzin |elastyczne  |Patrz 15% 60°C
zupe (marchew, |plastry lub kostki, w razie informacje dla
seler, por, potrzeby zblanszowa¢ kazdej tacki
kalarepa,
kapusta)
Cukinia Nieobrane, pokrojone 12 godzin  |chrupigce 60 g 15% 40°C
w plastry o grubosci
2-3mm
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Produkty Zalecane czynnosci Zalecany Rezultat Zalecana ilos¢ [Utrata wagi po |Temperatura
spozywcze przygotowawcze czas na tacke wysuszeniu zalecana w °C
przeznaczone do suszenia
suszenia
Chipsy z buraka |Obrac¢ i pokroi¢ w plastry |7-9 godzin |chrupigce 60 g 15% 70°C
¢wiktowego / o0 grubosci 2-3 mm
batata
Jarmuz, kapusta |Usungc¢ todygg i pokroi¢ |18 godzin  [chrupigce |90 g 15% 40°C
wioska, serca lisScie na mate kawatki
palm
Ziota
Wszystkie ziota | Liscie cate lub posiekane |4-6 godzin |kruche ok. 40 g 40°C
(bazylia, koper, |na mate kawatki w razie
pietruszka, potrzeby
rozmaryn, itp.)
Grzyby
Wszystkie grzyby | Czyste, pocigte na plastry |4-7 godzin |elastyczne |ok. 70 g 50°C
o grubosci 5 mm

= Tabela zawiera tylko zalecane czasy i temperatury. Zawartos¢ wody w suszonej Zzywnosci moze si¢
rozni¢ w zaleznosci od odmiany i stopnia dojrzatosci, co wptywa rowniez na czas suszenia
i temperature. Wszystkie liczby stanowig jedynie wskazowki i nie gwarantujg danego rezultatu.

= Czas suszenia zalezy réwniez od poziomu wilgotnosci w pomieszczeniu, grubosci plastra
i wymaganego poziomu wysuszenia.

* Im wiecej zywnosci jest umieszczane na tackach, tym diuzszy jest czas suszenia niezbedny do
osiggnigcia pozgdanego poziomu wysuszenia

Jesli chcemy wysuszy¢ produkty tak, aby byly surowe, nalezy ustawi¢ temperaturg na nie wigcej

niz 40°C.

Zastosowanie formy silikonowej do batonow zbozowych:

= Przygotowang mieszaning rozsypa¢ do formy do batonéw zbozowych. Otwory powinny by¢
wypetnione az do krawedzi. Upewnic sie, ze gorna czes¢ formy jest czysta.

= Umiescic¢ silikonowa forme na gornej tacce.

= Po potowie czasu suszenia nalezy wyja¢ baton zbozowy z formy silikonowej i umiesci¢ baton na
gornej tacce bez formy.

= Forma silikonowa moze by¢ rowniez stosowana w piekarniku w temperaturze do 200°C.

Papier do pieczenia:

Mozesz rowniez uzy¢ papieru do pieczenia na tackach do suszenia, jesli suszysz produkty spozywcze,
ktore s wilgotne lub tatwo sie przyklejajg (np. pomidory, batony zbozowe). Wytnij kawatek papieru

o rozmiarach okoto 25 x 16 ¢m, tak aby byt nieco mniejszy od powierzchni tacki i aby ciepte powietrze

mogto dobrze cyrkulowaé. Nastepnie rozprowadzi¢ mase zbozowg na papierze do pieczenia. Rowniez
w tym przypadku papier do pieczenia mozna wyja¢ po potowie czasu suszenia.

Przechowywanie

Oto kilka przydatnych wskazowek dotyczacych wiasciwego przechowywania suszonych owocow,

aby moc cieszy¢ sie ich smakiem jeszcze dtuzej:

= Stosowa¢ czyste, suche pojemniki do przechowywania, ktére w miare mozliwosci sg szczelne
i nieprzezroczyste. Dostarczone w zestawie pojemniki do przechowywania nadajg si¢ do tego
celu doskonale.



= Upewni¢ sig, ze w owocu nie pozostata wilgo¢, poniewaz moze to spowodowac, ze zgnije.

= Poczekaj, az wysuszona zywnos¢ ostygnie przed wtozeniem jej do pojemnika.

= Nalezy unika¢ bezposredniego nastonecznienia.

Suszong zywnos$¢ mozna przechowywac przez okres do szesciu miesiecy, jedli jest bardzo sucha.
W przypadku produktéw suszonych o wilgotnosci resztkowej 15-20% zalecamy przechowywanie
ich maksymalnie przez 3 tygodnie.

Wykorzystanie suchej zywnosci

= Suszone owoce na przekaski, do dodawania do ptatkow $niadaniowych rano lub jako dodatek
do sosow. Mogg by¢ rowniez stosowane do przygotowywania stodko-kwasnych potraw i deserow.
Suszone owoce doskonale sprawdzajg si¢ rowniez w daniach z ryzu i migsa.

= Suszone warzywa, ziota i grzyby mozna gotowa¢ w sosach i zupach lub najpierw zmigkczy¢
w wodzie.

= Aby nada¢ jedzeniu wyjatkowy smak, suszone jedzenie moze by¢ zmielone w mtynku lub mikserze
i dodane do roznych potraw jako przyprawa.

Czyszczenie i konserwacja

Wyciggna¢ wtyczke kabla zasilajacego i pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigcia.

Zdja¢ tacki do suszenia z podstawy urzgdzenia. Jesli wewnatrz urzadzenia znajduja sie okruchy, nalezy
przechyli¢ urzadzenie i potrzasng¢ urzadzeniem, aby okruchy wypadty przez szczeliny wentylatora.
Podstawe urzadzenia nalezy czysci¢ wytacznie migkka sciereczky, a nie pod biezacg woda.

Tacki do suszenia mozna namoczy¢ w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn i wyczysci¢ je
szczoteczky. Sptukac czystg wodg i doktadnie osuszy¢.

Wszystkie pozostate czesci (pojemniki do przechowywania i forma do batonikow zbozowych)

nadajg si¢ do zmywania w zmywarce
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Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw 2014/35/WE, 2014/30/WE
oraz 2009/125/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwaé niniejszego produktu

w normalnych odpadach komunalnych, lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiorki
i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Materiaty nadajg si¢ do powtdrnego wykorzystania, zgodnie z ich odpowiednim
oznaczeniem. Ponowne uzywanie starych urzadzen, przekazywanie ich do
recyklingu lub wykorzystanie w inny sposob stanowi istotny wkfad w ochrone
Srodowiska naturalnego.

Informacje o lokalizacji najblizszego punktu zbidrki urzadzen mozna uzyska¢

w odpowiednim urzedzie gminy.

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian.

1



POLSKA
contact-pl@wmf.com

801 300 420
Groupe SEB Polska
Ul. Inflancka 4C
00-189 Warszawa

SLOVENSKO
contact-sk@wmf.com

232 199 932
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

ROMANIA
contact-ro@wmf.com

0311309303
GROUPE SEB ROMANIAStr.
Ermil Pangratti nr. 13
011881 Bucuresti

HRVATSKACROATIA
contact-hr@wmf.com

(01) 30 15 295
SEB mku & p d.o.o.
Sarajevska 29,
10000 Zagreb

SLOVENIA
contact-si@wmf.com

© 02 234 94 95

GROUPE SEB Slovensko,
spol. s r.o.Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

12

CESKA REPUBLIKA
contact-cz@wmf.com

773 070 853
Groupe SEB CR s.r.0.
Futurama Business Park (budova A)
Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8

HUNGARY
contact-hu@wmf.com

0612727872
GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE
Kft.2040 Budadors,
Puskas Tivadar ut 14

BbJITAPUABULGARIA
contact-bg@wmf.com

07 002 00 59
[pyn Ceb bwvnrapua EOO[6yn.
bvnrapua 58 C, er 9, ogmc 30
1680 Coduna

Kundendienst-Adresse:

WMF consumer electric GmbH
Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Germany

Tel.: +49 (0) 7331 256 256
eMail: service-wmf@wmf-ce.de

Hersteller:

WMF consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4
D-89343 Jettingen-Scheppach
Germany

www.wmf-ce.de



