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Instrukcja montazu urzadzenia
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Miejsce mocowania akcesorium
przedniego
Mocowanie koncéwek miksera
Misa do mieszania (5 litréw)
Ostona przed rozpryskiwaniem
Dzwignia blokujgca ramie miksera
Korpus silnika
Sterownik predkosci
Ptaska ubijaczka
Hak do wyrabiania ciasta
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Wazine informacje w zakresie bezpieczeristwa m

* Urzadzed mogy uzywac osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych, lub nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy,
jezeli s3 nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z nim zagrozenia.

* Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

* Dzieciom nie wolno uzywac¢ niniejszego urzadzenia. Trzyma¢ urzadzenie
i przewdd poza zasiegiem dzieci.

* Przed wymiang akcesoriow lub dotknieciem czesci ruchomych podczas
uzytkowania nalezy wytgczyé urzadzenie i odtgczy¢ je od zrédta zasilania.

* Zawsze odfacza¢ urzadzenie od Zrédfta zasilania, jezeli nie bedzie pod
nadzorem. Podobnie nalezy postgpi¢ przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

= Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, dla zachowania bezpieczeristwa
powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta w ramach ustugi
posprzedazowej lub przez podobnie przeszkolong osobe.

* Nalezy zachowal ostroznos¢ w przypadku wlewania goracych ptyndw
do kompaktowego robota czy blendera, gdyz ptyn moze zosta¢ wyrzucony
z urzgdzenia w wyniku nagtego parowania.

* Po zakonczeniu uzytkowania wszystkie powierzchnie/czesci, ktére miaty
stycznos$¢ z produktami spozywczymi nalezy wyczysci¢. Prosze postepowacd
zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale ,, Czyszczenie i konserwacja”.

* Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych i podobnych miejscach, np.:

- w aneksach kuchennych w sklepach, biurach i innych powierzchniach
handlowych;

- w gospodarstwach wiejskich;

- przez gosci w hotelach, motelach lub innych obiektach noclegowych;

- w pensjonatach oferujacych wyzywienie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do stosowania w celach czysto komercyjnych.

= Zawsze uzywac urzgdzenia zgodnie z niniejszymi instrukcjami. Nieprawidtowe
uzytkowanie moze skutkowac porazeniem prgdem lub innymi zagrozeniami.

= Uwaga! W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z niezamierzonym
zresetowaniem termicznego bezpiecznika, urzadzenie nie moze by¢ zasilane
z zewnetrznego przetgcznika, np. czasomierza, ani podtgczane do obwodu,
ktory regularnie ulega wytgczeniu.

Przed uzyciem
Zapoznaj sie uwaznie z instrukcjg obstugi, ktéra zawiera wazne informacje
w zakresie uzytkowania, bezpieczenstwa i konserwacji urzgdzenia.
Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym miejscu i przekazywac
nastepnym uzytkownikom.
Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do celu, do jakiego jest przeznaczone,
zgodnie z niniejszg instrukcja.
Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy przestrzegac niniejszych instrukcji.
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Dane techniczne w
Napiecie znamionowe: 220-240 V~ 50-60 Hz Mf
Pobdr mocy: 840-1000 W

Klasa ochronnosci: I

Informacje na temat bezpieczenstwa

A Niebezpieczne napiecie zasilajace!

Niewtasciwa instalacja lub zbyt wysokie napiecie mogg prowadzi¢ do porazenia

pradem.

= Urzadzenie powinno sie podfgcza¢ do odpowiednio zainstalowanych
i uziemionych gniazdek $ciennych. Przewdd zasilajgcy i wtyczka muszg byé
suche.

* Nalezy zapewni¢ swobodny dostep do wtyczki zasilania, tak aby w razie
potrzeby mozna byto tatwo odcig¢ zasilanie od urzadzenia.

* Nie uzywac urzadzenia i natychmiast wyjg¢ wtyczke, jezeli:
- urzadzenie lub przewdd zasilajacy sg uszkodzone,
- zachodzi podejrzenie, ze w wyniku upadku lub podobnego zdarzenia doszto
do usterki urzadzenia.

= Nie otwiera¢ obudowy. W razie koniecznosci naprawy nalezy urzadzenie
odda¢ do profesjonalnego serwisu. W tym celu prosze sie kontaktowac
z autoryzowanym  centrum  serwisowym. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci, a roszczenia gwarancyjne nie bedg uwzgledniane,
w przypadku proby samodzielnej naprawy urzadzenia lub niewtasciwego
podfaczenia czy obstugi urzadzenia.

= Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, kabla zasilania czy wtyczki w wodzie.

= Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie w suchych pomieszczeniach. Nie
wolno go stosowaé w pomieszczeniach wilgotnych czy w deszczu.

Przeznaczenie

Urzadzenie stuzy wytgcznie do mieszania, miksowania, ugniatania ciasta i ubijania
sktadnikow. Nie wolno uzywaé urzadzenia do obrdébki innych substancji typu
farba czy lakier.

Zagrozenie dla dzieci/zagrozenie wynikajagce z uzywania w sposéb niezgodny

z zaleceniami!

Dzieci zwykle nie posiadajg zdolnosSci rozpoznawania zagrozen lub je lekcewazg.

Niewtasciwa obstuga urzadzenia moze skutkowac obrazeniami.

= Nie wolno zezwala¢ dzieciom na zabawe folig pakunkowa, gdyz grozi to np.
uduszeniem.

= Gdy urzadzenie nie jest aktualnie uzywane, nalezy zdja¢ ostone przed
rozpryskiwaniem.

= Nie wolno wktada¢ rak do urzadzenia podczas jego pracy.

= Nalezy rowniez uwazac, aby dtugie wtosy nie dostawaty sie w poblize misy.

= Nie wktada¢ do misy zadnych przedmiotéw (np. tyzek) podczas dziatania

urzadzenia.
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= Nie poruszac urzgdzenia podczas pracy. w

Ryzyko uszkodzenia!

Niewfasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem moze prowadzi¢c do jego

uszkodzenia.

= Nie wlewac zadnych wrzgcych ptynow.

* Nie dodawac¢ twardych sktadnikéw, np. ziaren kawy, cukru kandyzowanego,
kosci, skorupek z orzechéw itp. ani mrozonek.

= Nie umieszczac urzadzenia na powierzchniach wrazliwych na oddziatywanie
wody, gdyz strumiert wody moze je uszkodzic.

Akcesoria do miksera

Akcesoria Ustawienie Przyktadowe uzycie Zalecany
predkosci czas

dziatania

Ptaska ubijaczka Ciasto lekkie lub normalne
2-4 Ciasto tortowe 40-80 sek.
2-4 Ciasto kruche 40-60 sek.
1-3 Puree ziemniaczane 40-70 sek.

Hak do Ciezkie ciasto

wyrabiania ciasta

1-2 Ciasto drozdzowe, ciasto 40-80 sek.
na pizze
1-2 Ciasto na chleb 40-80 sek.
3-5 Ciasto na oponki lub 60-90 sek.
paczki
Trzepaczka Lekkie, lejace sie
mieszaniny
(z pecherzykami
powietrza)
6-8 Biatka jajek 60-80 sek.
6-8 Ciasto biszkoptowe 40-80 sek.
8 Bita $mietana 40-80 sek.

Maksymalna ilo$¢ ciasta: 1,5 kg maki + 1 litr wody biatka jaj: 2-12 jajek
Zalecany czas podano na podstawie okoto potowy maksymalnej ilosci. Czas ten
moze sie rézni¢ w przypadku uzycia mniejszej lub wiekszej ilosci.

Rozpoczecie uzytkowania

Wyjac z urzadzenia wszystkie elementy opakowania.

Przed uzyciem urzadzenia wyczysci¢ je zgodnie z opisem zawartym w rozdziale

»Czyszczenie i konserwacja”.

= Pociggng¢ w gore diwignie blokujagcg na ramieniu miksera (rys. A)
i przytrzymaé. Jednoczesnie przechyli¢c ramie miksera w tyt, az do
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zablokowania. w

=  Wepchng¢ maksymalnie wybrane akcesorium do otworu
mocujgcego i przekreci¢ w lewo, az sie zablokuje (rys. B). Mf

* Potozy¢ mise na podstawie. Upewnic sie, ze uchwyt misy znajduje sie z przodu
urzadzenia, a nastepnie delikatnie przekreci¢ mise w prawo, az do
zablokowania (rys. C).

Uwaga! Misa powinna z tatwoscig sie zablokowaé, nie ma potrzeby uzywania sity
przy jej przekrecaniu.

* Pociggnag¢ w gore dzwignie blokujgcg na ramieniu miksera i jednoczesnie
obnizy¢ ramie miksera.

= Ustawié regulator predkosci w pozycji Off (0) (rys. F).

» Nastepnie wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Uwaga! Urzadzenie jest wyposazone w zintegrowany zwijacz kabla. Nadmiar

kabla mozna przechowywac¢ schowany w urzadzeniu.

Teraz mozna wybra¢ pozadang predkosé/funkcje, korzystajagc z regulatora

predkosci i uruchomic urzadzenie.

Uwaga! Nie ma potrzeby zeskrobywac sktadnikow z misy dzieki specjalnemu

ksztattowi ptaskiej ubijaczki oraz misie potgczonej z systemem mieszania

planetarnego.

Regulator predkosci nalezy zawsze ustawia¢ w potozeniu Off (0), a przed

oproznieniem misy nalezy wyjaé wtyczke z gniazdka.

Uwaga! Robot kuchenny wymaga uruchomienia, podczas ktérego wyréwnywane

sg wszystkie elementy mechaniczne. Mozliwe jest wystgpienie krétkiego, ale

gtosnego hatasu podczas przygotowywania ciezkiego ciasta.

Wyjmowanie akcesoriow miksera

= Ustawic regulator predkosci w pozycji (0) i wyjac wtyczke z gniazdka.

* Pociggna¢ w gore diwignie blokujacg na ramieniu miksera i przytrzymac.
Jednoczesnie przechyli¢ ramie miksera w tyt, az do zablokowania.

* Popchng¢ wybrane akcesorium do miksera maksymalnie w goére i przekrecié¢
w prawo, az sie odblokuje (rys. D).

= Nastepnie pociggnac¢ akcesorium w dét i wyjgé z otworu mocujgcego.

Sterownik predkosci

Urzadzenie jest wyposazone w regulator predkosci z o$mioma réznymi
ustawieniami predkosci do wyboru (1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8) — rdzne ustawienia
umozliwiajg obrébke réznych rodzajéw ciasta/mieszanin.

Teraz mozna na regulatorze predkosci wybra¢ funkcje Fold (rys. E).

Funkcja Fold do delikatnego miksowania C

Funkcja Fold stuzy do miksowania lekkich lub ptynnych sktadnikow w celu
uzyskania ciezszych mieszanin (np. muffiny, bezy, mus, potrawy z piankg, ciasto
biszkoptowe i suflety) lub do powolnego mieszania maki i innych sktadnikéw (np.
rodzynek i orzechow) w celu wytworzenia ciasta. Po wybraniu tej funkcji
urzadzenie uruchamia sie z ustawieniem niskiej predkosci, zatrzymuje sie na kilka
sekund i nastepnie uruchamia te samg funkcje ponownie. Po zakonczeniu
korzystania z tej funkcji nalezy ustawic regulator predkosci na pozycje Off (0).



System mieszania planetarnego I .f

System mieszania planetarnego umozliwia doktadne i rbwnomierne mieszanie
sktadnikéw. Zapobiega rowniez przylepianiu sie sktadnikéw/ciasta do krawedzi.

Powolne uruchomienie

Dzieki funkcji powolnego uruchomienia urzgdzenie zawsze zaczyna prace na
niskich obrotach, niezaleznie od ustawienia predkosci. Predkos¢ stopniowo
wzrasta, az do osiggniecia ustawionego tempa obrotéw. Zapobiega to
rozpryskiwaniu sktadnikéw.

Elektroniczna regulacja predkosci
Urzadzenie wyposazono w elektroniczny regulator predkosci, ktéry stuzy do
utrzymywania statej predkosci przy réznym obcigzeniu.

Ostona przed rozpryskiwaniem

= Pociggng¢ w gore dzwignie blokujacg na ramieniu miksera i przytrzymac.
Jednoczesnie przechyli¢ ramie miksera w tyt, az do zablokowania.

= Wepchng¢ maksymalnie wybrane akcesorium do miksera do otworu
mocujgcego i przekrecié, az sie zablokuje.

= Potfozy¢ mise na podstawie. Upewnic sie, ze uchwyt misy znajduje sie z przodu
urzadzenia, a nastepnie delikatnie przekreci¢ mise w prawo, az do
zablokowania.

Uwaga! Misa powinna z tatwoscig sie zablokowaé, nie ma potrzeby uzywania sity
przy jej przekrecaniu.

= Pociggng¢ w gore dzwignie blokujgcg na ramieniu miksera i jednoczesnie
obnizy¢ ramie miksera.

Natozy¢ ostone przed rozpryskiwaniem na miske bez otworu do nalewania

sktadnikéw. Nastepnie mozna na ostone natozy¢ otwodr do nalewania.

Uwaga! Podczas miksowania mozna dodawac kolejne sktadniki bezposrednio

przez otwoér w ostonie przed rozpryskiwaniem.

Zdejmowanie ostony przed rozpryskiwaniem

= Ustawic regulator predkosci w pozycji Off (0).
* Zdjac otwér do nalewania.

= Zdjac ostone przed rozpryskiwaniem.

Informacje ogélne

= Urzadzenie jest wyposazone w funkcje bezpieczenstwa. Urzgdzenie uruchomi
sie dopiero po obnizeniu ramienia miksera do wiasciwej pozycji
i umieszczeniu na nim pokrywy przedniego otworu na akcesorium.

= Urzadzenie sie zatrzyma, gdy ramie miksera zostanie cofniete. W celu
ponownego uruchomienia urzadzenia nalezy obnizy¢ ramie miksera
i przekrecic regulator predkosci do potozenia Off (0). Teraz mozna ponownie
wybra¢ wymagang predkos$é/funkcje, a urzadzenie uruchomi sie
automatycznie.



Zabezpieczenie przed przecigzeniem w

Urzadzenie posiada zabezpieczenie przed przecigzeniem. Mf

Zapobiega to uszkodzeniu silnika poprzez jego przecigzenie.

Jedli urzadzenie wytaczy sie podczas pracy, nalezy postepowac

zgodnie z ponizszg procedura.

= Ustawi¢ regulator predkosci w potozenie Off (0), nastepnie wyjgé wtyczke
z gniazdka i pozostawic urzgdzenie na 20-30 minut, zeby wystygto.

* Po wystygnieciu nalezy ponownie wtozy¢ wtyczke do gniazdka i kontynuowac.

Czyszczenie i konserwacja

Przekreci¢ regulator predkosci do potozenia Off (0) i wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Czyscic¢ nalezy je wilgotng $ciereczka z odrobing ptynu do mycia naczyi, po czym
nalezy je wysuszyc.

Nie wolno uzywac ostrych srodkdw czyszczacych lub Srodkéw o dziataniu
Sciernym.

Akcesoria do miksera oraz ostone przed rozpryskiwaniem mozna ptukaé pod
biezacg woda. Dla utatwienia mise miksera mozna réwniez umy¢ w zmywarce.

é

Mozna my¢ Mozna ptuka¢ Przetrze¢ wilgotna
w zmywarce pod biezaca Sciereczka
woda
Misa do mieszania J J ¢
Ostona przed
rozpryskiwaniem ¢ ¢
Korpus silnika ~’
I I
Ptaska ubijaczka ~/ ~/
Hak do wyrabiania J J

ciasta

Trzepaczka —_— J J

Akcesoria specjalne

Dostepne sg rowniez odrebnie nastepujgce akcesoria do uzytku z robotem
kuchennym WMF Profi Plus: misa do mieszania (3,6 litréw), maszynka do
mielenia miesa, kofcowka do ciasta kruchego i biszkoptowego, tasak do warzyw,
watek, przystawka do przygotowywania spaghetti i przystawka do tagliatelle.
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Urzagdzenie jest zgodne 1z dyrektywami 2006/95/WE,
2004/108/WE i 2009/125/WE.

wolno wyrzuca¢ z normalnymi odpadami gospodarczymi, lecz
nalezy go dostarczy¢ do punktu zbidrki sprzetow
elektrycznych i elektronicznych

w celu utylizacji.

E/ Po zakonczeniu okresu uzytkowania niniejszego produktu nie

Materiaty podlegajg recyklingowi zgodnie z oznaczeniami.

Ponowne uzytkowanie, recykling lub inne zastosowanie
starych urzadzen istotnie przyczynia sie do ochrony
Srodowiska.

Prosze zasiegng¢ informacji u witadz lokalnych odnosnie
odpowiedniego punktu utylizacji.

Instrukcja moze podlegac¢ zmianom.

Producent:

WMF consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4

89343 Jettingen-Scheppach
Niemcy

www.wmf-ce.de

Dystrybutor:
B3 Sj.
Cholerzyn 104
32-060 Liszki
www.btrzy.pl
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