PIELEGNACJA PRODUKTOW ZELIWNYCH

Produkty zeliwne marki Skeppshult wymagaja specjalnej pielegnacji.

W momencie zakupu kazde naczynie jest gotowe do uzycia — uprzednio zaimpregnowane zostato bowiem specjalnie
przeznaczonym do tego celu gorgcym olejem roslinnym.

Przed pierwszym uzyciem:

e  Wyptucz naczynie pod biezgcg wodg oraz doktadnie wysusz je w celu pozbycia sie ewentualnego pytu.

e  Podczas mycia naczynia uzywaj wytacznie cieptej wody oraz gabki/ szczotki do mycia naczyn.

e  Doktfadnie wysusz naczynie zeliwne! (Jesli naczynie nie bedzie catkowicie suche, moga pojawic sie slady rdzy).
e Nie przechowuj pozywienia w naczyniach zeliwnych (moga pojawic sie $lady rdzy).

e  Produkty zeliwne nie mogg by¢ myte w zmywarkach do naczyn.

e Do smazenia uzywaj oleju spozywczego lub innego ttuszczu.

W przypadku, gdy:
1. Scianki naczynia przybieraja kolor szary
Przyczyna: Olej ze scianek naczynia zostat wymyty

Srodki zapobiegawcze: Nalezy powtdrnie zaimpregnowac $cianki naczynia uzywajac oleju roélinnego. Umie$é naczynie w
piekarniku w temperaturze 175-200°C przez okoto 15-30 minut lub do momentu catkowitego wchtoniecia oleju przez
naczynie. Gdy naczynie wystygnie usun nadmiar oleju suchg szmatka.

Uwaga! Jesli naczynie ma drewniang raczke umie$¢ je na ptycie grzewczej/kuchence. Podgrzej naczynie zaimpregnowane
olejem. Pozostaw naczynie przez okoto 10-15 minut. Gdy naczynie wystygnie usui nadmiar oleju suchg szmatkg. Upewnij
sie , ze czynnosci te s wykonywane w miejscu dobrze wentylowanym.

2. Na naczyniu pojawiaja sie oznaki rdzy
Przyczyna: Olej ze $cian naczynia zostat wymyty lub pozywienie byto przechowywane w produkcie zeliwnym

Srodki zapobiegawcze: Oznaki rdzy nalezy usungé metalowym zmywakiem lub szczoteczka. Nastepnie postepuj wedtug
instrukcji opisanej w punkcie nr 1.

3. Przywieranie potraw do powierzchni patelni
Przyczyna: Naczynie jest zbyt suche, co powoduje przywieranie pozywienia.

Srodki zapobiegawcze: Wsyp sporg iloéé soli kuchennej do naczynia i umiesé je na rozgrzanej ptycie grzewczej/kuchence.
Poczekaj, az sl przypali sie w naczyniu. Zdejmij naczynie, ostudz i usun sol.

Informacje dotyczace garnkéw zeliwnych

Naczynia marki Skeppshult nie s3 emaliowane, a jedynie impregnowane naturalnym olejem. Podczas gotowania moze on
jednak ulega¢ stopniowemu wymywaniu. Wysoka temperatura wody powoduje wymycie impregnowanej powierzchni i
przedostanie sie oleju do gotowanej wody. Wiaze sie to z nieprzyjemnym dla oka kolorem, a czasem takze nieprzyjemnym
zapachem. Garnki zeliwne nie powinny by¢é wykorzystywane zatem do gotowania makaronu, kompotu itp. Nie nalezy
przechowywaé w nich réwniez konfitur. Zeliwne naczynia sprawdz3 sie idealnie w przygotowaniu tzw. ,,jednogarnkowych
potraw” typu bigos, w przygotowaniu zapiekanek, duszeniu mies, itp.

W przypadku:

e nieodpowiedniego uzytkowania

e nieodpowiedniego i niewtasciwego przechowywania

e niestosowania sie do zalecen wynikajgcych z instrukcji

e nieodpowiednio przeprowadzonych napraw

e  pojawienie sie rdzy bedacej skutkiem niewtasciwej pielegnacji

reklamacje nie beda uwzgledniane
Gwarancja nie obejmuje:

e cie¢izadrapan, bedgcych wytacznie efektem wizualnym
e przegrzania naczynia

e nieodpowiedniego uzycia i przechowywania

e uchwytdw naczyn zeliwnych



