JAK DBAC O NACZYNIA KUCHENNE KYOCERA

Naczynia kuchenne z powloka ceramiczng oferuja doskonala przewodnos¢ cieplna,
roOwnomiernie rozprowadzaja 1 zatrzymuja ciepto na calej nieprzywierajacej powierzchni.
Powtoka ceramiczna jest bezpieczna 1 nietoksyczna.

Odpowiednie uzytkowanie i dbanie o naczynia Kyocera zgodnie z ponizszymi wytycznymi
zapewni bezproblemowe korzystanie:

Umyj patelni¢ ciepta woda przed pierwszym uzyciem. Doktadnie osusz ja recznikiem,
a nastgpnie nawilz powierzchni¢ olejem do gotowania. Wytrzyj czysta papierowa
Sciereczka ceramiczng powloke, aby usung¢ nadmiar oleju. Zaleca si¢ uzywanie oleju
do gotowania i unikanie thuszczy do gotowania w formie sprayow, ktore moga z czasem
powodowac¢ gromadzenie si¢ osadow.

Uzywaj tylko drewnianych, silikonowych, plastikowych lub nylonowych narzedzi
kuchennych do kontaktu z naczyniami. Unikaj uzywania metalowych narzedzi
kuchennych, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchni¢ pokryta powtoka ceramiczng.

Lekko nawilz wewnetrzng powierzchnie naczynh z powloka ceramiczng olejem na
poczatku gotowania, chyba ze gotowane jedzenie ma wysoka zawartos$¢ thuszczu.
Stosowanie oleju pomoze unikngé przypalenia powierzchni.

Gotuj na matym lub $rednim ogniu, poniewaz naczynia rOwnomiernie si¢ nagrzewajg i
dobrze utrzymujg ciepto. Patelnie sg przystosowane do uzywania w piekarniku w
temperaturze do 200°C. Uzywanie wysokiej temperatury powoduje, ze jedzenie
przywiera do patelni, co moze spowodowaé jej odbarwienie lub uszkodzenie
powierzchni. Unikaj pozostawiania pustych naczyn na goracej plycie grzewczej lub
palniku, aby nie doszto do ich uszkodzenia.

PIELEGNACJA

Natychmiast po gotowaniu przeptucz patelni¢ ciepta woda, aby usungé¢ nadmiar
jedzenia 1 tluszczu. Nie uzywaj zadnych Sciernych $rodkéw czyszczacych, w tym
wybielaczy na bazie chloru. Mozna jednak uzywa¢ wybielacza na bazie tlenu, ktory nie
zawiera chloru.

Czy$¢ naczynia kuchenne ciepta woda 1 migkka gabka lub Sciereczka. Jesli przypalone
jedzenie jest przyklejone do patelni, namocz ja w goracej wodzie przez 30 minut przed
myciem.

Unikaj uzywania zmywarki do naczyn. Dokladnie wyplucz i osusz przed
przechowywaniem.

Czyszczenie patelni moze sta¢ si¢ trudne, gdy na jej powierzchni znajduje si¢ zweglona
warstwa tluszczu lub oleju tworzaca warstwe na powierzchni zapobiegajacej
przywieraniu. Jesli tak si¢ stanie, jedzenie bedzie przyklejac si¢ do patelni. Aby usung¢



warstwe, delikatnie wyszoruj ja pod woda, uzywajac gabki melaminowej. Warstwa
powinna zej$¢.

PRZECHOWY WANIE
Przechowuj naczynia kuchenne w taki sposob, aby nie byty ukladane jeden na drugim.

Jesli powierzchnia pokryta ceramikg bedzie ociera¢ si¢ o inne metalowe patelnie 1
garnki, moze to spowodowac uszkodzenia lub zarysowania powierzchni.



